Das

La Copa

Empfiehlt

Mohren-Orangen-Ingwer-Suppe
Mit Krauter

Frische Dorade

mit Rosmarinkartoffeln und kleinem Salat

Schweineriickensteak

gefiillt mit Chorizo und Hirtenkése dazu Rosmarinkartoffeln

Lachsfilet’

in Krautersauce und mit Knoblauchkartoffeln

Hahnchenbrust

Mit tomatisiertem Gemiise und Krauterreis

8,50€

24,90€

23,90€

21,50€

18,90€



DESAYUNO-FRUHSTUCK

Desayuno dulce
Siifies Frithstiick mit Marmelade, Honig, Nutella™; Obst Brotkorb

Desayuno queso

Kisiges Friihstiick mit Camembert’, Gauda’, Frischkése’, Edelschimmelkése, Obst
Brotkorb™*®

Desayuno trditional

Traditionales Friihstiick mit Salami”’, Raucherschinken”, Kochschinken®,Gauda’,
Frischkise”, Marmelade, einem gekochten Ei Obst, Brotkorb**

7

Desayuno espanol
Spanisches Friihstiick mit Serranoschinken”; Chorizo?, Ziegenkise', getrockneten

Tomaten, Oliven”*"*? Brotkorb **°

Desayuno para dos

10,50€

13,90€

15,90€

16,90€

29,90€

Fruhstiick fiir 2 Personen mit Serranoschinkeng’j, Salamiz’j, Goudaf Edelschimmelkésef Frischkése,F
Marmelade,Honig, Obst 7, Brotkorb 47 ,wahlweise mit einer Portion Riihrei jeweils 0,2L Orangensaft

Tortilla de patatas

Spanisches Omelett aus Eiern mit Kartoffeln und Zwiebeln

Yogur con miel y frutas

Jogurt " mit Honig und Friichten,

1

" mit Naturjoghurt"

Muesli con yogur y frutas
Miisliz4s4> mit Joghurt und Friichten, "mit Naturjoghurt"

Uberbackene Avocado
Mit Ziegenkise und Ei’

Huevosrevueltos
-Rithrei ' natur, 1 Brotchen*#¢
-Rithrei mit Schinkén. , Krautern und 1 Brétchen
-Riihrei mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Chorizo und 1 Brétchen ™™

11,90€

8,50€

8,90€

12,90€

7,90€

9,60€
9,90€



SOPAS-SUPPEN

Zanahhorias, Naranjas 8,10€

Mohren-Orangen-Ingwer-Suppe mit Krauter

Sopa de tomate 8,10€

Tomatensuppe mit Krautern und Knoblauch

Sopa de judias 10,50€

Galiizische Bohnensuppe mit Chorizo’ und Aioli’

Puchero de pescado 12,90€

Katalanische Fischeintopf mit Meeresfriichten“” und Lachs”

PAN-BROT

Pan con ajo 4,90€
Gerostetes Knoblauchbrot™”

Pan con tomate al horno 4,90€

Gerostetes Tomatenbrot**¢

Pan 3,50€

Portion Brot**¢

DIPS

o _1s 3,00€
Alioli
Mojo rojo 3,00€
Extras
je Portion Butter, Marmelade, Honig, Nutella, gekochtes Ei 2,00€
je Portion Camembert, Gouda, Frischkise 2,50€

Je Portion Edelschimmelkise, Salami, Riucherschinken,Kochschinken

3,10€



TAPAS

Palto Combinado

Gemischter Teller mit spanischem Kése”, Chorizo?, Serranoschinken **,Stielkapern,
, Pimentos und 4 Datteln” im Sperkmantel *’

getrockneten Tomaten, Oliven™*"’

Jamon serrano
Luftgetrockneter spanischer Schinken®

Chorizo al vino
Pikante Paprikawurst” in Rotwein gegart

Croquetas de jamon con Alioli
Spanische Schinkenkroketten®* mit Alioli

Pollo con almendrasy ajo
Hihnchenbrust in Mandel-Knoblauch Sauce™*”

Pollo con manzana
Hihnchenbrust in Apfel-Limetten-Sauce™

Pollo desmechado con salsa de pumiento y tomate
Marinierte Hahnchenbruststreifen in Paprika-Knoblauch

Higado de Pollo

Pikante Gefflugelleber in Rotweinsauce

Datiles con bacon
Datteln”im Speckmantel .

Albondigas a la andaluza
Kleine Hackfleischbillchen “ in fruchtiger Tomatensauce

Salmén frito ,
Gebratene Lachswiirfel in Ingwer-Mango-Sauce

Lanza de carne de cerdo
Kleine maurische Fleischspiefle

Calamares a laromana
Gebackene Tintenfischringe” mit Alioli’

Muslo de pollo con miel
Kleine Hihnchenschenkel mit Honig und Chilli

Gambas al ajo
Garnelen‘ in Knoblauch

22,50€

7,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,60€

8,60€

9,90€

9,50€

9,90€

10,50€



TAPAS VEGETARIANO

Aceltunas negras y verdas 6,90€
Marinierte schwarz und griine Oliven™ "’
Alcaparras al natural 6,90€

Stielkapern eingelegt in Kriuterol

Tomates secos en vinagre 6,90€
Eingelegte getrockneten Tomaten
Queso de cabras 8,90€
Ziegenkise in Olivensl mit Kriiutern

Manzana con miel y queso de cabras 7,90€
Apfelspalten ” mit Honig und Ziegenkiise iiberbacken
Queso manchego con nueces 9,90€
Wiirziger Spanischer Kése” mit Walnusskernen”“ in Krauternol

Papas al ajillo con queso 7,90€
Knoblauchkartoffeln mit Feta"iiberbacken
Champinones con queso feta y puerro 7,90€
Champignons mit Hirtenkése ‘und Kréuter

Patatas al romero con Alioli 7,90€
Rosmarinkartoffeln mit Aioli’

Papas arrugadas con mojo rojo 7,90€

Kleine Kartoffeln mit roter Mojo Sauce’

Croquetas de espinacas con Alioli 8,90€
Spanische Spinatkroketten** mit Aioli’

Coles de bruselas 8,90€
Gebratener Mandel-Rosenkohl™ mit Honig

Pimentos de padrén 8,90¢€
Kleine Paprikaschoten mit Meersalz

Batatas fritas con Alioli 8,90€
Siilkartoffel Pommes mit Aioli’

Palitos de mozzarella 8,90€
6Stk. Knusprig ummantelte Mozzarellasticks”

Aguacate al horno 9,90€
Gebackene Avocado-Ecken mit Aioli’



PASTAS-NUDELGERICHTE

Pasta con nata, tomate y cebolleta

Bandnudeln in Knoblauch-Sahne-Sauce’mit Tomaten Lauch

Pasta con pesto verde y Parmesano

. . 7
Bandnudeln™ in griinen Pesto und Parmesan

Pasta con pollo y verduras

Bandnudeln® mit gebratenem Hidhnchen und knackigem Gemiise”

Pasta con solomillo de cerdo

Bandnudeln™’ mit gebratenen Schweinfiletspitzen und Parmesan”

Pasta con salmon

Bandnudeln”’ mit Lachs’in Krautersauce

Pasta con camarones y brocoli

Bandnudeln*’ mit Garnelen® und Brokoli
PAELLA

Eine Paella ist ein Spanisches Reisgericht aus der Pfanne
Paella vegetariana

Paella mit Tomaten Paprika und Oliven ****
Paella con Pollo
Paella mit Hihnchenbrust und 1. Hihnchenschenkel

Paella de marisco

Paella mit Meeresfriichtenscx, Garnelen®, Muscheln “ und Lachs *

PARA NINOS - FUR KINDER

Patatas fritas

.
Pommes frites

Pasta con salsa de tomate

Nudeln” mit Tomatensauce

Batats fritas con Alioli

Siilkartoffel pommes mit Aioli '
Palitas de mozzarglla
6 Stk. Mozzarellasticks

Nuggets de Pollo
6 Stk. Chicken Nugets

15,50€

15,50€

16,90€

17,50€

18,50€

18,50€

20,50€

21,90€

23,50€

5,90€

5,90€

8,50€

8,90€

8,50€



ENSALADAS-SALATE

Ensalade pequena

Kleine gemischter Salat™

Ensalada de tomate

Tomatensalat mit Ziegenkase’, Oliven”***

und Zwiebeln

Ensalada de atun
Salat mit Thunfisch

Ensalade de queso de cabra con nueces

Salat mit Ziegenkése” , Walniissen” und Apfelspalten’

Ensalada con pechuga de pollo

Salat mit gebratenen Hahnchenbrust, Oliven **

und getrockneten Tomaten

Ensalade ""La Copa"

Salat Knoblauch-Garnelenund Tintenfischringen

8,50€

12,50€

12,50€

15,50€

15,50€

E8s00€C

Alle Salats mit hausgemachte Joghurt oder mango-dressing!



PASTRES-DESSERT

Crema Catalana 8,50€

Katalanische Creme *

Tarta de almendras 8,90€

Spanischer Mandelkuchen™" mit Vanilleeis und Schlagsahne”

Churros 2 6,90€
Churros " mit Zimt und Zucker dazu Schokoladensauce

HELADO-EIS

Schlemmmer Becher " La Copa 8,50€

F F F 7
1 Kugel Vanilleeis , Erdbeereis , und Schokoladeneis mit Obst
Schokoladenstreuseln””, Erdbeersauce “und Sahne *

F

Coupe Vanillaﬁ Choc Y 7,50€
2 Kugel Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne

Eis & Heil3 7,90€
2 Kugel VanilleeisF mit heiflen Himbeeren
Schwarzwaldbecher & 7
1 Kugel VanilleeisF , 1 Kugel SchokoladeneisF mit Kirchen, Schokoladensauce und
Sahne ”

7,50€
Eiskaffee
Kalter Kaffeem mit einer Kugel Vanilleeis ' und Sahne '

7,50€

Schlemmmer Becher " La Copa

Kalte Schokolade” mit einer Kugel Vanilleeis “und Sahne

Zusatzstoffe

Mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstirker 5) geschwefelt 6) geschwarzt 7) gewachst 8) mit

Stifungsmittel 9) mit Phosphat 10) coffeinhaltig 11) chininhaltig (5)
Zusatzstoffe

Weiflen A.B) Roggen A.C) Gerste A.D) Hafer A.E) Dinkel A.F) Kamut B) Fisch C) Krebstiere D) Schwefeldioxide und Sulfite E) Sellierie F) Milch
und Laktose G) Sesamsamen H.A) Mandel H.B) Haselniisse H.C) Walniisse H.D Cashewniisse H.E) Pekanniisse H.F) Paraniisse H.G) Pistazien
H.H) Macadamia Niisse H.I) Queenslandniisse I) Eier J) Lupinen K) Senf L) Soja M) Weichtiere N) Erdniisse H



BEBIDAS CALIENTES-WARME GETRANKE

Café exprés

Espresso”

Cortado

Espresso’’ mit heif8 aufgeschaumter Milch”

Cappuccino
Cappuccino’ "klein"

Cappuccino’"

Café
Kaffee”” "klein"

grof3"

Café grande
Pott Kaffee " "grof3 "

Café con leche
Milch Kaffee'™"

Latte macchiato
Latte Macchiato'*”

mit Karamell, Vanille, Haselnuss oder Mandelsirup *

Té
Glas Tee

Schwarztee " , Krautertee, Kamillentee, Pfefferminztee,Friichtetee,

Griinertee, Rooibostee
Kanne Tee

Chocolate caliente

Heifle Schokolade”
mit Sahne”

Café con Baileys
Café " mit Baileys "* und Schlagsahne

Espresso-Tonic

. . 11
Espresso’, mit Tonic Water

2,80€

3,00€

3,90€
4,90€

3,00€

4,50€

4,70€

5,10€

5,50€

3,20€

5,50€

5,70€

6,60€

8,50€

7,90€



BEBIDAS SIN ALCOHOL-ALKOHLFREIE GETRANKE

Acqua Morelli 0,25L 2,50€ 0,75L

Mineralwasser still/medium

Loona 0,25L

11
Tonic Water , Bitter Lemon”' oder Ginger Ale :

1,10

Coca-Cola, 0,2L 2,50€ 0,4L

Coca-Cola Zero"*", Fanta ™, Sprite

Jugos "Safte" 0,2L 2,80€ 0,4L

Orangensaft, Apfelsaft, Rhabarbersaft,Ananassaft
Kirschsaft, Bananennektar

Saftschorle 2,50€ 0,4L

BionadeHolunder *“ 0,33L

COCTELS SIN ALKOHOL-ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Virgin Colada

Ananassaft, Kokossirup, Schagobers und Eiswiirfel

Ipanema
Limette, Rohzucker, Ginger Ale, und Crushed Eis

Tropical Heat

Maracujasaft,Kirschsaft, Ananassaft, Tonic Water und Eiswiirfel

La Coap Drink

Orangensaft, Ananassaft, Kirschsaft, Cranberrysirup, Mineralwasser und Eiswiirfel

Erdbeer-Cocktail

Erdbeeren, Rohzucker, Zitronensaft, Maracujasaft und Eiswiirfel

Mango-Maracuja

Mangosaft, Maracujasaft, Rhabarbersaft, Mineralwasser und Eiswiirfel

Zitronen-Mocktail

Zitronenlimonade, Rohzucker, Rosmarin, Ingwer und Eiswiirfel

6,80€

3,40€

4,50€

4,80€

4,50€

4,60€

8,00€

8,00€

7,50€

7,50€

7,50€

7,90€

7,90€



CERVEZAS-BIERE

Cervezas de barril-Fassbiere

Veltins Pilsener *¢ 0,3L 3,80€ 0,5L

Piilleken Hell *¢ 0,3L 3,80€ 0,5L
i 1I0AC

Radler/Diesel 0,3L 3,80€ 0,5L

CERVEZAS EMBOTELLADAS-FLASCHENBIERE

Maisel’s Weisse Original e 0,5L
Maisel’s Weisse Dunkel **¢ 0,5L
Maisel’s Weisse Kristall " 0,5L
AAC 0,5L
Maisel’s Weisse Alkoholfrei
Aktien Landbier Dunkel 0,5L
Veltins Pilsner Alkoholfrei ** 0,33L
AC
San Miguel *¢, Estrella’ , Corona 0,33L
Berliner Weif§e s44c 0,33L

Waldmeister/Himbeere

TRAGOS LARGOS-LONGDRINKS

Calimocho

Rotwein, Coca-Cola "’ und Limette ~

O 5 5 711
Cube Libre “*" , Gin Tonic =~ , Wodka Lemon’?"’ , Beam Cola""

4,80€

4,80€

4,80€

4,80€

4,80€

4,80€

4,80€

4,80€
4,20€

4,20€

4,20€

7,50€

7,50€



VINOS TINTOS ABIERTOS-OFFENE ROTWEINE

Rioja "Tinto" 0,25L  6,90€ 0,5L 13,70€

Trocken Vollmundig und von klarer Struktur, angenehme Aromen von roten Beeren
leicht wiirzig und unkompliziert

Mesta "Tinto"

Lebendig und saftig mit sortentypischen Aromen von Waldbeeren und Rosmarin. Am
Gaumen frisch und geschmackvoll. Runde Tannine, mit einemtrockenen, lang
anhaltenden Abgang

Morador "Tinto" 0,25L.  6,60€ 0,5L 13,10€

Frische und fruchtige Nase mit Aromen von dunklen Beerenfriichten. Samtigweich
und harmonisch.

0,25L 6,60€ O0,5L 13,10€

Montepuliano "Tinto" 0,25L  6,60€ 0,5L 13,10€

Trocken dunkel Fiirchte Erdige und wiirzige Noten Kraftige Tannine mittlere Sdure
Vollmundig und reichhaltig

VINOS BLANCOS ABIERTOS-OFFENE WEIRWEINE
Rioja "Blanco" 0,25L  6,90€ 0,5L 13,70€

Klar und brillant. Intensive Fruchttone, erfrischend und lebendig. Gut ausbalancierte
Saure

Mesta "Blanco" 0,25L. 6,60€ 0,5L 13,10€

Frisch und aromatisch mit sortentypischen Aromen von Mango, Stachelbeere
und Apfel. Trocken und belebend am Gaumen, schoén ausgeglichen.

Weissburgunder 0,25L  6,90€ 0,5L 13,70€

Trocken und frisch Fruchtig Mild und leicht Nussige Note Weich und ausgewogen

Riesling 0,25L  6,50€ 0,5L 12,90€
Zitrusfriichte und griiner Apfel Hohe Sdure Mineralische Noten Leicht und elegant Florale Note

Weinschorle 0,25L 4,90€

VINOS ROSADOS ABIERTOS-OFFENE ROSEWEINE

Mesta Rosado 0,25L.  6,70€ 0,5 13,70€

Fruchtig, leicht, frisch eine angenehme Séure sorgt fiir Frische und Lebendigkeit unkompliziert

Domaine de Pellehaut 0,251, 7,20€ 0,5L 14,30€

Aromen, Erdbeeren, Himbeeren, rote Johannisbeeren und ein Hauch von
Zitrusfriichten,Frisch, leicht und fruchtig mit einer angenehmen Balance zwischen
Sufle und Saure.

Prosecco 0,2L 4,20€
Sherry 0,2L 4,20€
Hausgemachte Sangria 0,45L 8,90€ 1,0L 17,90€
Tinto de Verano 0,45L 8,90€ 1,0L 17,90€

Rotwein, Zitronenlimonade, Zitrone ”



APERITIVOS-APERITIFS
Aperol Spritz

Aperol ', Prosecco und Orange’

Hugo

Prosecco, Holunderbliitensirup 7, Limette’ und Minze

Ramazzotti Rosato Tonic

Ramazzotti Aperitivo Rosato ’ , Tonic Water und Limette ~

Lillet Berry
Lillet Blanc, Wild Berry, Verschiedende Beeren

Lillet Vive
Lillet Blanc, Tonic Water ' . Gurke’ , Erdbeer und Minze

Lillet Buck
Lillet Blanc, Ginger Ale' und Limette”

Lillet Lemon

Lillet Blanc, Bitter Lemon?"’ und Zitrone

ESPIRITUOSAS-SPIRITUOSEN

Ténel 2CL 3,006 4CL
Ramazzotti
Sambuca

Veterano

Tequila Silver/Gold
Obstler

Bailys

Calvados

Licor 43'

Unicum

Wodka

Jagermeister

7,50€

7,50€

7,30€

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

6,00€



COCTELES-COCKTAILS
Mojiti
4cl Weif! Rum, Mineralwasser, 1Stk Limette, 2TL Rohzucker, Minze und Crushedeis
Caipirinha
6cl Pitu, 1 Stk Limette, 2 TL Rohzucker, Crushedeis und Mineralwasser

Pina Colada

3cl Zironensaft, 4cl Kokossirup, 2¢cl Schlagobers, 6¢cl weifs Rum und Ananassaft

Campari Orange

4cl Campari,Orangenscheibe Minze und Orangensaft

Tequila Sunrise

4cl Tequila (Selber), Orangensaft und Orangenscheibe, 2cl Grenadinensirup und
Eiswiirfel

Havana Screw

4cl Havana, Orangensaft und Orangenscheibe Eiswiirfel

Blue Lagoon Cocktail

4cl Wodka, 2cl Blue Curagao Sirup Zironensaft Zitronenscheibe,
Mineralwasser und Eiswiirfel

Swimming pool
4cl Wodka, Kokossirup, Schlagobers, Blue Curagao Sirup, Ananassaft und Eiswiirfel

South Pacific

4cl Gin, 2cl Blue Curagao, Sprit, Zitronenscheibe und Eiswiirfel

Whiskey Sou
6cl Whisky, 4cl Zironensaft, 2 Tl Rohzucker, Orangensaft und Eiswiirfel

8,50€

8,50€

8,50€

7,50€

8,90€

8,50€

7,50€

8,20€

7,90€

8,50€



